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Wie würden Sie jemandem 

Ihre Produkte mit nur drei 

Worten beschreiben?

Hochwertig, zuverlässig 

und höchst wohlschme-

ckend.

Was unterscheidet Ihr 

Fleisch von allen anderen 

ähnlichen Produkten auf 

dem Markt?

Zum einen, dass unsere Pro-

dukte immer aus denselben 

Quellen kommen, also die 

Quellentreue, die wir haben,  

und zum anderen, dass sie 

nochmal zwei bis vier Stu-

fen hochwertiger sind als 

vergleichbare Produkte auf 

dem Markt.

Was war das beste Feed-

back, das Sie je auf Ihre Pro-

dukte bekommen haben?

Wir bekommen extrem viel 

positives Feedback online. Da 

gibt es die tollsten Formulie-

rungen, also ehrliche Freude 

über unsere Produkte. Wenn 

Wie würden Sie jemandem 

Ihre Produkte mit drei Wor-

ten beschreiben?

Saugut, regional und punkt-

genau.

Was unterscheidet Ihre 

Produkte von allen ande-

ren ähnlichen Produkten 

auf dem Markt?

Wir sind relativ einzigartig. 

Wir matchen uns mit unter-

schiedlichen Mitgestaltern 

des Marktes. Den einen Mit-

bewerber gibt es für uns so-

mit nicht. Wir arbeiten vor 

allem nicht mit dem „One 

Wie man mit Convience 
50% mehr Gewinn  

machen kann.
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Fleischbeschau in Japan: 
Frank Albers nimmt mit einem 
Kunden Kobe Beef unter die 
Lupe.

Die Produktvielfalt und der 
regionale Ansatz sind bei Nan-
nerl von extrem hohem Wert.
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man so etwas morgens liest, 

weiß man, warum man zur 

Arbeit gekommen ist!

Was wollen Sie noch alles 

erreichen, was ist die große 

Vision?

Ich möchte gerne alle 

Fleischkonzepte, die es in 

Europa so gibt, also alle, die 

sich das Thema Fleisch in 

der höchstmöglichen Qua-

lität auf die Fahne geschrie-

ben haben, beraten und 

beliefern. Außerdem würde 

ich gerne neue Fleischdia-

manten in der Welt finden, 

was allerdings sehr selten ist.

Size fits all“-Prinzip, das ist 

nicht  unsere Philosophie. 

Wir versuchen so regional 

wie möglich zu sourcen 

und genau auf den Nutzen 

des Kunden angepasst zu 

produzieren. Ansonsten 

geht es bei uns um Made in 

Austria und das Verständ-

nis der österreichischen 

Gastromonie.

Wenn Sie zaubern könnten, 

was müssten Ihre Produk-

te noch können, was sie ak-

tuell nicht können?

Grundsätzlich bin ich sehr 

zufrieden mit dem, was un-

sere Produkte aktuell schon 

können. Wenn ich jetzt 

aber einen Superwunsch 

frei hätte, dann würde ich 

gerne klinische Sauberkeit, 

die den höchsten EU-Anfor-

derungen entspricht mit 

höchster Geschmackskom-

petenz verknüpfen.
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